Barackos turos szelet
Hozzavalok a tésztahoz:

o 3tojas

o 3teas kanal négyszeres erdsségli édesitoszer
e 1,5 evokanal liszt Mester siitemény liszt

e levokanal kakadpor

e 1 nagy csipet siitépor

e 1 csipetsod

e 250g tiro

e 45g Mester vanilia puding

o 300ml tej

o 100ml tej

e 109 zselatin

e 400ml habtejszin

e 6db barack

e 1 citrom reszelt héja

e 1citrom leve

o 5 teas kanal négyszeres erdsségii édesitd

Zseléhez:

e 1 csomag Haas torta zselé szintelen
e pici narancs sarga szinezék

Elkeszitése:

3 tojast egyben kezdjiik el felverni, amikor mar jol felhabosodott, kanalankét hozzaadjuk a négyszeres
erésségll édesitét, majd a sot, siitdporos lisztet és a kakadt. Siitdpapirral bélelt kis tepsibe simitjuk és
180C-ra elomelegitett siitében készre siitjiik. Kihiitjiik. A pudingot megfézziik a 300ml tejben, a
zselatint megfozziik a 100ml tejben, a tejszint habba verjiik. A tar6t villaval dsszetorjiik.

A krém Osszeallitasa:

A pudinghoz hozzakeverjiik a zselatinos tejet, majd a tar6t, hozzaadjuk a reszelt citrom héjat és a
levet, majd a tejszin habot, az édesit6t és ezt a finom krémet kenjiik a piskotara. A krém tetejére
elhelyezziik a barack szeleteket. A torta zselét elkészitjiik a leirasnak megfelelden. és a barackra
ontjiik. Téalalas el6tt 3-4 6rara hiitoszekrénybe tessziik.



